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Cukr

Jan Susa

Zasel dédecek seminko, a protoZe se o né dobfe staral a protoze to 1éto
zrovna krasné svitilo slunicko, vyrostla ze seminka fepa, ale ne ledajaka.
Tahle byla velikanska jako na§ dim. Déda ji sam ze zemé vytahnout ne-
dokazal. A tak zavolal na pomoc celou rodinu a také zvitatka, co béhala
po dvore.

Déda chytil fepu, babicka se chytila za dédu, vnucka za babicku, pejsek za
vnucku, koCicka za pejska a za ko€ku se chytila malinkata mySka Hryzalka.
Pekné podle velikosti, jako v té€ znamé pohadce a taky na tomhle obrazku.

Ani jeden z nich by tak téZkou praci nesvedl. Ale kdyz dali sily a hlavy
dohromady, tak se jim to nakonec podafilo.

Najednou ,,hrc” a fepa je venku. AZ sebou tou namahou vsichni placli
na zem na zadek.

Prvni se ozvala mySka: ,Co s takovou obrovitanskou fepou bude-
me délat?“

‘A kocka povida: ,Je viibec k jidlu?“

A pejsek se pridal: ,, A jestli ano, je viibec dobra?“

A vnucka dostala napad: ,Tak ji ochutname.*

Babicka ochutnala a povida: ,Jéminacku, ta je sladka...“
A déda se jen pod vousy usmival.

Potom ochutnali vSichni. Sladk4 byla, ale dobra moc ne.

»Jak bychom to sladké dostali z fepy ven?“ premysli vnucka.



Déda si védél rady. Sibalsky mrkl, nalozil fepu na viiz a odvezl ji do
tovarny, co se jmenuje cukrovar. A tam uz védéli, co s ni. Nejdfive fepu na-
fezali na tenké prouzky, ty dali do vody a michali, jakoby ji prali v pracce.
VSechen cukr se vypral a zistal ve vodé. Pak to viechno precedili, aby ve
vodé ziistal opravdu jenom &isty cukr, a uZ jenom Cekali, aZ se voda vypafi,
az vyschne a zlstanou jen malinké, sladké krystalky bilého cukru.

ProtoZe je cukr z malych krystalkd, fikaji mu v cukrovaru krystal.
Trochu cukru rozemleli na jemnounkaty prasek, Ze vypadal jako ta nej-
jemnéjsi moucka. A zbytek namo¢ili, nacpali do formicek, a kdyZ se po-
fadné€ ususil, vyklopili ho, jako kdyz délame piskové babovky. A uz tu byly
kostky, cukrové listecky, srdi¢ka a kyticky, kterymi si tak radi sladime caj,
protoze je to legrace.

To bylo radosti, kdyz pfinesl déda ten cukr domt. A téch lahtidek, co
z ného babicka dokaze vykouzlit! Vsichni se uz t&sili. Jen zvidava vnucka
se jeSté zeptala: ,A ty vyZdimané nudlicky, co z té fepy zbyly, ty v cukro-
varu vyhodili?“

A déda povida: ,Kdepak! Ty odvezli do kravina, kravy si na nich po-
chutnaly a za to nam daly vyborné sladké mlicko.“

Tak vidite, jak se ta fepa vyplatila!
(Varila Misa kasicku)

PRACOVNI LIST

|.Cast:
1. Jakou pohadku ti tento pfibéh pfipomina?

2. Cim se od sebe ligi?



3. Zpaméti zkus napsat, v jakém poradi cukrovou fepu pomocnici tahali?

Nakresli obrazek —

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7

Il. Cast:

1. Kam zavezli cukrovou titinu?

2. Co vzniklo z cukrove fepy?

3. Ocisluj nasledujici véty tak, aby byl postup vyroby spravny.



pak to vSechno precedili

dali je do vody a michali
Cekali, az se voda vypafi
narezali na tenké prouzky

az se voda vypafi a vyschne
cukr se vypral a zUstal ve vodé

zUstanou malé krystalky sladkého cukru

4. Krystalovy cukr se namocil a nacpal do formicek — co vzniklo?

5. K ¢emu vSemu vyuzivame a potfebujeme cukr?

6. Je cukr zdravy? Co si o tom mysliS?




Metodicky list:

|.Cast

1. Jakou pohadku ti tento pfibéh prfipomina?

O rfepé

2. Cim se od sebe i3i?

V cukrovéem pribéhu tahaji cukrovou sladkou repu.

Pribéh neni zaméren na vytahnuti cukrove repy, ale na jeji vyuZiti.
Je zde popsan stru¢ny postup vyroby cukru.

Nasledné vyuziti cukru.

Viyuziti zbytku fepy pro kravicku, ktera nam dava mlicko.

3. Zpaméti zkus napsat, v jakém poradi fepu pomocnici tahali?
1. I-Z\’epa, 2. Déda, 3. Babicka, 4. Vnucka, 5. pejsek, 6. KoCicka, 7. My$

Il. Cast
1. Kam zavezli cukrovou trtinu?

Déda naloZil fepu na vuz a zavezl ji do tovarny = cukrovaru

2. Co vzniklo z cukroveé fepy?

Z cukrové repy vznikl krystalovy cukr.

3. Ocisluj nasledujici véty tak, aby byl postup vyroby spravny.



. pak to vSechno precedili

. dali je do vody a michali

. harezali na tenké prouzky

. Cekali, az se voda vypafi a vyschne

. cukr se vypral a zustal ve vodé

O w o1k N D

. zUstanou malé krystalky sladkého cukru

4. Krystalovy cukr se namocil a naspal do formicek — co tak vzniklo?
Kostkovy cukr

5. K ¢emu vSemu vyuzivame a potfebujeme cukr?

Sladime ¢aj, kavu, jidlo, buchty, pfi peceni, pfi vafeni sladkych pokrmd...
6. Je cukr zdravy? Co si o tom myslis?

Velka konzumace cukru Skodi, I1épe jist ovoce, zeleninu..., tam je také
cukr obsazen.



